Romantische Lichtelfiihrung

Ein romantischer Ausflug mit Laternen lasst die historische Altstadt in
neuem Licht erscheinen. Die Gaste werden durch dunkle Gassen und an
geheime Orte gefihrt und erfahren so manche Geschichte aus vergange-
nen Zeiten. Die besondere vorweihnachtliche Atmosphdre verzaubert die
Teilnehmer bei dieser Fihrung.

Preis: 11,00 €/Person, Dauer: 120 Minuten,

Treffpunkt: TouristService Pirna, jeden Freitag und Samstag im Advent um
16:00 Uhr

Stadtfiihrung fiir Kurzentschlossene

Es findet gerade keine 6ffentliche Stadtfuhrung statt?

Gern organisiert der TouristService Pirna kurzfristig einen unvergesslichen
Stadtrundgang durch die historische Altstadt. Die Wartezeit von der An-
frage bis zum Beginn der Fiihrung betrégt maximal 30 Minuten. Das An-
gebot ist wihrend der Offnungszeiten des TouristService Pirna buchbar.
Preis auf Anfrage
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Tipp

Mit der Gastekarte mobil
erhalten Sie auf die
Alstadtfihrung (Mo) und
die Bastionenflhrung (5o)
je 1,00 € Rabatt.
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Ein Rundgang durch Pirnas Altstadt lohnt sich zu jeder Zeit. An vielen
Stellen gibt es charmante Details zu entdecken — am besten gelingt dies
mit einer Stadtfiihrung.

Altstadtfiihrung

Der liebevoll sanierte historische Stadtkern von Pirna zeichnet sich
durch Birger- und Handelshauser mit reich verzierten Giebeln,
verwinkelte Gassen, reizvolle Hinterhofe sowie kunstvolle Erker und
Sitznischenportale aus. Die Altstadtfiihrung beinhaltet die wichtigsten
Sehenswirdigkeiten und erldutert deren Geschichte. Dabei darf
naturlich auch eine Innenbesichtigung der Stadtkirche St. Marien
nicht fehlen.

Preis: 6,00 €/Person, Dauer: 90 Minuten,

Treffounkt: TouristService Pirna

Bastionenfiihrung - Festungsgeldnde Sonnenstein

Diese Fiihrung kombiniert einen Uberblick zur wechselhaften Geschichte
der ehemaligen Festung Sonnenstein mit einem reizvollen Blick ins Elbtal
nach Dresden. Unter anderem werden die Bastionen, der alteste erhalte-
ne Festungsteil, und die Terrassengdrten besichtigt.

Preis: 6,00 €/Person, Dauer: 90 Minuten,

Treffpunkt: TouristService Pirna

Biddeln mit Landwein und Schniddeln
Ein gemutlicher Altstadtrundgang, bei dem im historischen Gewand
gefuhrt wird. Nach interessanten und amusanten Erkldrungen gibt
es zum Abschluss eine Kostprobe sdchsischen Landweines und
Fettschnittchen.

Preis: 9,50 €/Person, Dauer: 120 Minuten,
Treffpunkt: TouristService Pirna

Termine
Von Ostersamstag bis Ende Oktober finden die Stadtspaziergénge regel-
maRig zu den folgenden Zeiten statt:

Mo 14 Uhr Altstadtfihrung mit Besichtigung
des Kapitelsaals im StadtMuseum Pirna

Mi 18 Uhr Biddeln mit Landwein und Schniddeln

Sa 14 Uhr Altstadtfihrung mit Besichtigung
des Tetzelhauses

So 14 Uhr Bastionenfiihrung

DarUber hinaus finden in regelmalSigen Abstanden weitere hochst
interessante offentliche Rundgange durch Pirna statt:

Schlossfiihrung Sonnenstein

Die moderne Nutzung des historischen Geméauers ist Thema der
Innenbesichtigung der ehemaligen Festung Sonnenstein. Das heutige
Landratsamt, die Architektur und Historie der Anlage werden dabei
vorgestellt. Mit Besichtigung des Archivlesesaals und des Kreistagssaals
samt Kuppel.

Preis: 6,00 €/Person, Dauer: 90 Minuten,

Treffpunkt: Brunnen am Landratsamt, ganzjéhrig jeden

1. Freitag im Monat um 16 Uhr (auler Feiertage)

Audio Guide - Pirna auf eigene Faust entdecken

Uber 14 Stationen begleitet der Audio Guide die Besucher der Stadt vom
Startpunkt am Canalettohaus in einem 2-stiindigen Rundgang einmal
durch die Altstadt Pirnas bis hoch zu den Bastionen der ehemaligen Fes-
tung Sonnenstein — traumhaften Blick auf Stadt und Elbe inklusive.

Preis: 6,00 €, Dauer: max. 2 Stunden

Gerdte im TouristService Pirna erhdltlich

Verfligbare Sprachen: Deutsch, Englisch, Tschechisch




